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BIANCO FIBBIANA

I.G.T. TOSCANA

Experience Toscana
Winemaking 7 <7,

Un vino bianco che esprime 'autenteitla della Toscana,
caratterizzato da freschezza, eleganza ¢ armonia.
Ideale per chi cerca un bianco versatile ma con personalita,
capace di accompagnare momenl conviviali
e cucina mediterranea.
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ZONADIPRODUZIONE TEMPERATURA

DENOMINAZIONE TIPOLOGIA VITIGNI
I.GT. Toscana Vino bianco fermo 70% Trebbiano Certaldo, Toscana 10-11°C
30% Malvasia Italia

ABBINAMENTI
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e ) Pty | Piatti di pesce e crostacei
limpido con riflessi verdognoli.

PROFUMO
Ha un profumo fresco,

intenso con sentori floreali.
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GUSTO | Pt
Il sapore € morbido e persistente, -\ gf' Aperitivi e antipasti leggeri
di media struttura, fine al palato b S

e di acidita contenuta.

VALORI NUTRIZIONALI
83 kcal | Carbo 2,7 g (zuccheri 0,8 g) Prot 0,1 g| Grassi 0 g |
Sale 0,01 g Alcol 12,5%

LANOSTRA AZIENDA

Nel cuore della Toscana, la nostra azienda agricola nasce dalla passione,
dove tradizione e rispetto per la terra guidano ogni scelta.

Coltiviamo le nostre vigne con cura e attenzione,

seguendo i ritmi naturali e valorizzando l'identita del territorio.

Ogni bottiglia ¢ espressione del nostro lavoro

quotidiano, fatto di dedizione, autenticita e amore per cio che facciamo.
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