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Experience Toscana
Winemaking 7 <7,

Vino rosso rubino intenso caratterizzato da struttura corposa

¢ da un profumo netto e delicato che richiama sentori di
amarena e frutti di bosco. Il sapore leggermente tannico,
piacevolmente morbido ed equilibrato lo rende particolarmente
indicato in abbinamento ad arrosti, carni alla grigha, cacciagione
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DENOMINAZIONE TIPOLOGIA VITIGNI TEMPERATURA
D.0.C.G. Toscana Vino rosso fermo 70% Sangiovese
Certaldo - Italia %822 %roel]glgiigr(l)o

PROFILO SENSORIALE ABBINAMENTI
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‘\/ ) Sipresenta di colore rosso rubino intenso.

PROFUMO

Ha un profumo profumo netto e delicato
con sentori di amarena e frutti di bosco.

GUSTO

Il sapore ¢ leggermente tannico, morbido
ed equilibrato.
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VALORI NUTRIZIONALI
83 keal | Carbo 2,7 g (zuccheri 0,8 g) Prot 0,1 g| Grassi 0 g |
Sale 0,01 g Alcol 12,5%




